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LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.60, sa.1, ss.365-371, 2015 (SCI-Expanded)XV. Color Change of the Snapper (Pagrus auratus) and Gurnard (Chelidonichthys kumu) Skin and EyesColor Change of the Snapper (Pagrus auratus) and Gurnard (Chelidonichthys kumu) Skin and Eyesduring Storage: Effect o f L ight Polarization and Contact with Iceduring Storage: Effect o f L ight Polarization and Contact with IceBalaban M. O., Stewart K., Fletcher G. C., Alcicek Z.JOURNAL OF FOOD SCIENCE, cilt.79, sa.12, 2014 (SCI-Expanded)XVI. Effects o f Different Liquid Smoke Flavor Levels on the Shelf L ife o f Venus Clam (Chamelea Gallina, LEffects o f Different Liquid Smoke Flavor Levels on the Shelf L ife o f Venus Clam (Chamelea Gallina, L1758) Meat1758) MeatAlcicek Z.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.38, sa.3, ss.964-970, 2014 (SCI-Expanded)XVII. Image analysis method to  quantify the effect o f different treatments on the visual meat/shell ratio  o fImage analysis method to  quantify the effect o f different treatments on the visual meat/shell ratio  o fhalf-shelled green lipped mussels (Perna canaliculus)half-shelled green lipped mussels (Perna canaliculus)Kim M. G., Alcicek Z., Balaban M. O., Atar H. H.JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, cilt.94, sa.6, ss.1149-1153, 2014 (SCI-Expanded)XVIII. ESTIMATION OF WHOLE VOLUME OF GREEN SHELLED MUSSELS USING THEIR GEOMETRICALESTIMATION OF WHOLE VOLUME OF GREEN SHELLED MUSSELS USING THEIR GEOMETRICALATTRIBUTES OBTAINED FROM IMAGE ANALYSISATTRIBUTES OBTAINED FROM IMAGE ANALYSISAlcicek Z., Balaban M. O.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES, cilt.17, sa.9, ss.1987-1997, 2014 (SCI-Expanded)XIX. Development and application of "The Two Image" method for accurate object recognition and colorDevelopment and application of "The Two Image" method for accurate object recognition and coloranalysisanalysisAlcicek Z., Balaban M. O.JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, cilt.111, sa.1, ss.46-51, 2012 (SCI-Expanded)XX. The effects o f thyme (Thymus vulgaris L .)  o il concentration on liquid-smoked vacuum-packedThe effects o f thyme (Thymus vulgaris L .)  o il concentration on liquid-smoked vacuum-packedrainbow trout (Oncorhynchus mykiss Walbaum, 1792) fillets during chilled storagerainbow trout (Oncorhynchus mykiss Walbaum, 1792) fillets during chilled storageAlcicek Z.FOOD CHEMISTRY, cilt.128, sa.3, ss.683-688, 2011 (SCI-Expanded)XXI. Determination Shelf L ife and PAHs Content o f Smoked Anchovy (Engraulis encrasicolus, L inneaus,Determination Shelf L ife and PAHs Content o f Smoked Anchovy (Engraulis encrasicolus, L inneaus,1758) Nugget with Different Level L iquid Smoke Flavors during Chilled Storage1758) Nugget with Different Level L iquid Smoke Flavors during Chilled StorageAlcicek Z.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.10, sa.20, ss.2691-2695, 2011 (SCI-Expanded)XXII. The Effects o f Salting on Chemical Quality o f Vacuum Packed Liquid Smoked and Traditional SmokedThe Effects o f Salting on Chemical Quality o f Vacuum Packed Liquid Smoked and Traditional SmokedRainbow Trout (Oncorhyncus mykiss) Fillets During Chilled StorageRainbow Trout (Oncorhyncus mykiss) Fillets During Chilled StorageAlcicek Z., Atar H. H.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.9, sa.22, ss.2778-2783, 2010 (SCI-Expanded)XXIII. The Effect o f L iquid Smoking of Anchovy (Engraulis encrasicolus, L . 1758) Fillets on Sensory, MeatThe Effect o f L iquid Smoking of Anchovy (Engraulis encrasicolus, L . 1758) Fillets on Sensory, MeatYield, Polycyclic Aromatic Hydrocarbon (PAH) Content, and Chemical ChangesYield, Polycyclic Aromatic Hydrocarbon (PAH) Content, and Chemical ChangesAlcicek Z., Zencir O., Cakirogullari G. C., Atar H. H.JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY, cilt.19, sa.3, ss.264-273, 2010 (SCI-Expanded)
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerDiğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. Satisfaction and Employment Research of F isheries Technology Graduates: The Case Study of theSatisfaction and Employment Research of F isheries Technology Graduates: The Case Study of theÇOMÜ GUBYÇOMÜ GUBYZorlu Ö., ERGÜN S., AYVAZ Z.Ziraat Mühendisliği, cilt.2022, sa.375, ss.18-27, 2022 (Hakemli Dergi)II. Determination of the production process and some quality properties o f Biga cheese dessertDetermination of the production process and some quality properties o f Biga cheese dessertArslan A., Yıldız Tiryaki G., Ayvaz Z., Ayvaz H.International Journal of Agriculture Forestry and Life Sciences, cilt.4, sa.2, ss.206-214, 2020 (Hakemli Dergi)III. The First Record of Color and Area of Diplodus vulgaris by Using Computer-Based Image AnalysisThe First Record of Color and Area of Diplodus vulgaris by Using Computer-Based Image AnalysisAyvaz Z., Atar H. H.Journal of Veterinary Medicine and Animal Sciences, cilt.3, sa.1, ss.1043, 2020 (Hakemli Dergi)



IV. Monitoring Color Values of The Fillet and Skin of Seabass andSeabream Pre-treated with BleachingMonitoring Color Values of The Fillet and Skin of Seabass andSeabream Pre-treated with BleachingAgent SolutionsAgent SolutionsAtar H. H., Ayvaz Z.International Journal of Image Processing (IJIP), cilt.14, sa.4, ss.45-57, 2020 (Hakemli Dergi)V. Bilgisayarlı Görüntüleme Teknolo jileri ile Hamsi (Engraulis encrasicolus) ve Sardalye (SardinaBilgisayarlı Görüntüleme Teknolo jileri ile Hamsi (Engraulis encrasicolus) ve Sardalye (Sardinapilchardus)’nın kalite parametrelerinin incelenmesipilchardus)’nın kalite parametrelerinin incelenmesiAYVAZ Z., GÜNDÜZ H., ERDAĞ M., SELCUK B. B., Ak E.ÇOMÜ Ziraat Fakültesi Dergisi, cilt.7, ss.387-400, 2019 (Hakemli Dergi)VI. Ankara ve Çanakkale’de Su Ürünleri Tüketim Tercihleri ve AlışkanlıklarıAnkara ve Çanakkale’de Su Ürünleri Tüketim Tercihleri ve AlışkanlıklarıBayraktar S., ERGÜN S., AYVAZ Z.ACTA AQUATICA TURCICA, cilt.15, sa.2, ss.213-226, 2019 (Hakemli Dergi)VII. Farklı Yoğunluktaki Ses Dalgalarının Vakum Ambalajlanmış Hamsi (Engraulis encrasicolus)Farklı Yoğunluktaki Ses Dalgalarının Vakum Ambalajlanmış Hamsi (Engraulis encrasicolus)Marinatının Rengine ve Raf Ömrüne Etkisinin BelirlenmesiMarinatının Rengine ve Raf Ömrüne Etkisinin BelirlenmesiAYVAZ Z., ÇAKIR F., GÜNDÜZ H., Erdağ M.Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, cilt.7, sa.3, ss.405, 2019 (Hakemli Dergi)VIII. Determination of the effect o f different frequency ultrasound waves on the color and shelf life o fDetermination of the effect o f different frequency ultrasound waves on the color and shelf life o fvacuum packaged marinated anchovy (Engraulis encrasicolus)vacuum packaged marinated anchovy (Engraulis encrasicolus)AYVAZ Z., ÇAKIR F., Gündüz H., Erdağ M.Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, cilt.7, sa.3, ss.405-416, 2019 (Hakemli Dergi)IX. GELENEKSEL BİR ÜRÜN OLARAK “MİDYE DOLMA” VE GELECEK ÖNERİLERİGELENEKSEL BİR ÜRÜN OLARAK “MİDYE DOLMA” VE GELECEK ÖNERİLERİAYVAZ Z.Ziraat Mühendisliği, sa.366, ss.21-27, 2018 (Hakemli Dergi)X. Hidrojen Peroksit (H2O2)’İn Su Ürünlerinde KullanımıHidrojen Peroksit (H2O2)’İn Su Ürünlerinde KullanımıAtar H. H., Akbaş S., AYVAZ Z.Ziraat Mühendisliği, sa.366, ss.14-20, 2018 (Hakemli Dergi)XI. HİDROJEN PEROKSİT (H2O2)’İN SU ÜRÜNLERİNDE KULLANIMIHİDROJEN PEROKSİT (H2O2)’İN SU ÜRÜNLERİNDE KULLANIMIATAR H. H., akbaş s., AYVAZ Z.Ziraat Mühendisliği, sa.366, ss.14-20, 2018 (Hakemli Dergi)XII. The Use of Computer-Based Image Analysis on Colour Determination of L iquid Smoked TroutThe Use of Computer-Based Image Analysis on Colour Determination of L iquid Smoked Trout(Oncorhynchus mykiss) Treated with Different Dry Salt-Sugar Mixtures(Oncorhynchus mykiss) Treated with Different Dry Salt-Sugar MixturesAYVAZ Z., ÇAKIR F., Gündüz H., ERDAĞ M.Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, cilt.5, sa.12, ss.1528-1535, 2017 (Hakemli Dergi)XIII. The Use of Computer-Based Image Analysis on Colour Determination of L iquid Smoked TroutThe Use of Computer-Based Image Analysis on Colour Determination of L iquid Smoked Trout(Oncorhynchus mykiss) Treated with Different Dry Salt-Sugar Mixturess(Oncorhynchus mykiss) Treated with Different Dry Salt-Sugar MixturessAYVAZ Z., ÇAKIR F., GÜNDÜZ H., ERDAĞ M.Turkish Journal of Agriculture- Food Science and Technology, cilt.5, sa.12, ss.1528-1535, 2017 (Hakemli Dergi)XIV. The use of liquid smoke condensate in foods and its effect on healthThe use of liquid smoke condensate in foods and its effect on healthAYVAZ Z., Atar H. H.Journal of Community Medicine & Health Education, cilt.6, sa.1, ss.52, 2016 (Hakemli Dergi)XV. Sıvı Tütsülenerek Marine Edilmiş Hamsi (Engraulis encrasicolus L ., 1758)‘nin OrganoleptikSıvı Tütsülenerek Marine Edilmiş Hamsi (Engraulis encrasicolus L ., 1758)‘nin OrganoleptikKarakteristiği ve PAH İçeriğinin BelirlenmesiKarakteristiği ve PAH İçeriğinin BelirlenmesiALÇİÇEK Z., Atar H. H.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.355, ss.18-21, 2010 (Hakemli Dergi)XVI. Ankara Üniversitesi Z iraat Fakültesi Öğrencilerinin Su Ürünleri Tüketim AlışkanlıklarınınAnkara Üniversitesi Z iraat Fakültesi Öğrencilerinin Su Ürünleri Tüketim AlışkanlıklarınınDeğerlendirilmesiDeğerlendirilmesiYavuzcan Yıldız H., Atar H. H., ALÇİÇEK Z.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.354, ss.10-17, 2010 (Hakemli Dergi)XVII. Kekik bitkisi (Thymus vulgaris)  ile tütsülenmiş alabalık (Oncorhynchus mykiss)'ta duyusalKekik bitkisi (Thymus vulgaris)  ile tütsülenmiş alabalık (Oncorhynchus mykiss)'ta duyusalparametre değişimleriparametre değişimleriALÇİÇEK Z., Bekcan S.Ziraat Dünyası Dergisi, cilt.512, ss.62-63, 2010 (Hakemli Dergi)



XVIII. Sustainable Seafood IndustrySustainable Seafood IndustryAtar H. H., ALÇİÇEK Z.Research Journal of Biological Sciences, cilt.2, sa.2, ss.35-40, 2009 (Scopus)XIX. Seafood consumption and healthSeafood consumption and healthAtar H. H., ALÇİÇEK Z.TAF Preventive Medical Bulletin, cilt.8, sa.2, ss.173-176, 2009 (Scopus)XX. Farklı sıvı tütsülerin buzdolabı koşullarında depolanan vakum paketlenmiş gökkuşağı alabalığıFarklı sıvı tütsülerin buzdolabı koşullarında depolanan vakum paketlenmiş gökkuşağı alabalığı(Oncorhynchus mykiss, Walbaum, 1792) fileto ları üzerine duyusal kalite açısından etkileri(Oncorhynchus mykiss, Walbaum, 1792) fileto ları üzerine duyusal kalite açısından etkileriALÇİÇEK Z., Bekcan S.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.353, ss.18-21, 2009 (Hakemli Dergi)XXI. Farklı tuz oranları ile sıvı tütsülenmiş alabalıkların duyusal özellikleri ve et veriminin incelenmesiFarklı tuz oranları ile sıvı tütsülenmiş alabalıkların duyusal özellikleri ve et veriminin incelenmesiALÇİÇEK Z., Bekcan S., Atar H. H.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.352, ss.18-23, 2009 (Hakemli Dergi)XXII. Su Ürünleri Sektöründe Sürdürülebilir likSu Ürünleri Sektöründe Sürdürülebilir likATAR H. H., AYVAZ Z.Research Journal of Biological Sciences, cilt.2, sa.2, ss.35-40, 2009 (Scopus)XXIII. İklim Değişikliğinin Su Kaynaklarına ve Su Canlılarına Etkisi.İklim Değişikliğinin Su Kaynaklarına ve Su Canlılarına Etkisi.Atar H. H., ALÇİÇEK Z.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.351, ss.4-7, 2008 (Hakemli Dergi)XXIV. Denizlerdeki Tehlike: Biyo- İstilaDenizlerdeki Tehlike: Biyo- İstilaKeskin E., ALÇİÇEK Z.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.350, ss.24-27, 2008 (Hakemli Dergi)XXV. YunuslarYunuslarALÇİÇEK Z., Keskin E.Ziraat Mühendisliği Dergisi, cilt.350, ss.54-56, 2008 (Hakemli Dergi)
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