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Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler1. YEŞİL SEBZELERDE GENİŞLEMİŞ SPEKTRUMLU BETA-LAKTAMAZ VE KARBAPENEMAZ ÜRETENENTEROBACTERALES SUŞLARININ ARAŞTIRILMASIBalki M. V., Demirel Zorba N. N., Çakıcı N.GIDA, cilt.48, sa.3, ss.575-586, 2023 (Hakemli Dergi)2. KİTOSAN BAZLI ETİL PİRÜVAT FİLMLERİN FİZİKOKİMYASAL, ANTİOKSİDAN, ANTİMİKROBİYAL VEANTİ-QUORUM SENSİNG ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİDETERMINATION OF PHYSICOCHEMICAL,ANTIOXIDANT, ANTIMICROBIAL AND ANTIQUORUM SENSING PROPERTIES OF CHITOSAN FILMSINCORPORATED WITH ETHYL PYRUVATE FILMSKaya B., Demirel Zorba N. N., Caner C.The journal of Food, cilt.46, sa.6, ss.1425-1439, 2021 (Hakemli Dergi)3. Alternaria Genusu Üyelerinin Meyve ve Sebzeler Üzerine EtkileriKaya B., Demirel Zorba N. N.The journal of Fungus, cilt.12, sa.2, ss.223-239, 2021 (Hakemli Dergi)4. ÇANAKKALE BÖLGESİNDEN ALINAN MİDYE VE DENİZ SUYU ÖRNEKLERİNİN MİKROBİYOLOJİKKALİTELERİNİN BELİRLENMESİTosun M. N., Taylan G., Demirel Zorba N. N.Gıda, cilt.46, sa.4, ss.949-958, 2021 (Hakemli Dergi)5. ANTI-QUORUM SENSING AND ANTITUMOR ACTIVITY OF PRUNELLA VULGARIS, SAMBUCUS NIGRA,CALENDULA OFFICINALIS: potential use in food industry   Tosun M. N., DEMİREL ZORBA N. N., YÜCEER Y.JOURNAL OF MICROBIOLOGY BIOTECHNOLOGY AND FOOD SCIENCES, cilt.10, sa.5, 2021 (ESCI)6. Investigation of antimicrobial resistance and ESBL/Carbapenemase presence in Enterobacterales strains isolated from food workers Gıda çalışanlarından izole edilen Enterobacterales suşlarında antimikrobiyal direnç ve GSBL/Karbapenemaz varlığının araştırılmasıÇakıcı N., Çevik Y. N., Yildiz S. S., Akçalı A., Demirel Zorba N. N.Turk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi, cilt.78, sa.3, ss.351-362, 2021 (Scopus)7. DETERMINATION OF MYCOBIOTA AND MICROBIAL LOADS OF GRAPES GROWN IN BOZCAADA,TURKEYÖZCAN ATEŞ G., DEMİREL ZORBA N. N.JOURNAL OF MICROBIOLOGY BIOTECHNOLOGY AND FOOD SCIENCES, cilt.9, sa.5, ss.899-906, 2020 (ESCI)8. ÇANAKKALE (YENİCE) İLİNDE ÜRETİLEN ÇİĞ SÜTLERİN BAZIÖZELLİKLERİ VE SUBKLİNİK (GİZLİ)MASTİTİS GÖRÜLME ORANIÖZDİKMENLİ S., DEMİREL ZORBA N. N.TRAKYA UNIVERSITY JOURNAL OF NATURAL SCIENCES, cilt.18, ss.41-47, 2017 (Hakemli Dergi)9. Mold Flora of Traditional Cheeses Produced in TurkeyYalman M., Özdikmenli Tepeli S., Zorba N. N.Türk Tarım - Gıda Bilim ve Teknoloji Dergisi, cilt.4, sa.11, ss.926-933, 2016 (Hakemli Dergi)10. Gıda Endüstrisi Çalışanları ve Stafilokokal Gıda ZehirlenmeleriÇakıcı N., Demirel Zorba N. N., Akçalı A.Türk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi, cilt.72, sa.4, ss.337-350, 2015 (Scopus)11. Baharatın Mikrobiyel Yükünü Azaltmada Kullanılan  Yeni YöntemlerERGİN ALTIPARMAK E., ZORBA N. N.GIDA, cilt.40, sa.4, ss.241-248, 2015 (Hakemli Dergi)12. Food industry employees and staphylococcal food poisoning Gida endüstrisi çalisanlari ve stafilokokal gida zehirlenmeleriÇAKICI N., DEMİREL ZORBA N. N., AKÇALI A.
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