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BiyografiMuhammed Yüceer, lisans eğitimini Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Gıda Mühendisliği bölümünden (2002), yüksek lisansınıİstanbul Teknik Üniversitesi Gıda Mühendisliği Bölümü'nde (2007) Prof.Dr. Beraat Özçelik yönetiminde düşükkolesterollü sıvı yumurta sarısı ile mayonez üretimi ve reolojik karakterizasyonu üzerine tamamlamıştır. Yüceer, doktoraderecesini Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi Gıda Mühendisliği Bölümü'nde (2013) Prof.Dr. Cengiz Caner'indanışmanlığında, SAN-TEZ projesi olarak yumurta raf ömrünün aktif paketleme ve yeni muhafaza yöntemleri ileuzatılması üzerinde yürütmüştür. Kariyerine, 2002 yılında gıda sanayii için endüstriyel yumurta ürünleri (sıvı,dondurulmuş, toz) üreticisi olan A.B Gıda firmasında Ar-Ge departmanında başlamış ve yumurta işleme uzmanı  olarakürün geliştirme ve kalite sorumlusu olarak >15 yıllık sektör deneyimine sahiptir.Dr. Yüceer’in araştırmaları, yumurta bilimi ve raf ömrünün uzatılmasında fonksiyonel gıdaların yanı sıra yeni işlemeyöntemlerinin uygulanmasını içermekte, özellikle yumurta ve yumurta ürünlerinde yeni teknikler ve işlemyardımcılarının (enzim) uygulanmasına odaklanmıştır. Alanıyla ilgili 1 adedi ticarileştirilmiş olmak üzere 6 adet patentsahibidir. 4 adet BAP, 1 adet Avrupa Birliği ve 3 adet TÜBİTAK projesinde yürütücülük yapmış olup, >10 üniversite-sanayi Ar-Ge projesini tamamlamıştır.  Dr. Yüceer halen Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Gıda İşleme Bölümündeakademisyen olup, özel sektör ile birçok ortak proje çalışmaları yürütmektedir. Evli ve üç çocuk babasıdır. Daha fazlabilgi için: www.muhammedyuceer.com
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Çalışma/araştırma konularımı 10 başlık altında kısaca özetleyebilirim, bunlar;  1. Gıda ve yumurta sektörü atıklarından katma değeri yüksek biyoaktif bileşiklerin elde edilmesi, ekstraksiyonu, prosesgeliştirilmesi, makine tasarlanması ve optimizasyonunu yapmak (atık yumurta kabuğundan patentli teknik ile doğalyumurta kabuğu zarı eldesi, kollajen vb.).2. Gıdalarda ve başlıca yumurta ve ürünlerinde biyoaktif bileşenlerin (lizozim, ovalbumin vd.) yenilikçi yeşil teknolojilerkullanılarak ekstraksiyonu, fonksiyonel özelliklerinin geliştirilmesi ve ticari yeni proseslerin tasarlanması, kurulumu vehayata geçirilmesi. 3. Biyo-plastik yenilebilir kaplamalara dayalı kompozit olmayanlar gibi sürdürülebilir, antimikrobiyal, biyolojik olarakparçalanabilir ve aktif paketleme/ambalaj sistemlerini uygulamak.4. Yan ürünlerin yeniden değerlendirilmesi de dahil olmak üzere yumurta ve taze gıdaların kalitesini, fonksiyonelliğini vegüvenliğini korumak/artırmak için sürdürülebilir teknolojilerin optimizasyonu, bozulabilir gıda ürünlerinin depolamastabilitesini ve raf ömrünü arttırmak. Sıvı yumurta ve yumurta tozu ürünlerinde enzim uygulamaları vb.5. Gıdalarda ve başlıca yumurta ve ürünlerinde yeni yenilikçi ısıl olmayan işleme yöntemlerinin uygulanması; ultrason,ozon, elektrolize su, UV-C klor dioksit, membran filtrasyon gibi gıda muhafaza tekniklerinin uygulamak.6. HoReCa (Hotel, Restaurant, Cafe)/ETD (Ev Dışı Tüketim) sektörüne yönelik yenilikçi e-çözümlerin ve uygulamapratiklerinin geliştirilmesi.7. Afetzedeler için farklı gıdalar ve yumurta ürünleri ile depolama stabilitesi yüksek uzun raf ömürlü (>5 yıl) ürünlergeliştirmek.8. Uluslararası ve ulusal endüstriyel işletmeler ile işbirliği çalışmaları; Ar-Ge ve Ür-Ge projeleri, proses optimizasyonu,ürün/proses kayıplarının azaltılması, verimlilik çalışmalarının gerçekleştirilmesi, kalite odaklı çalışmalar yapmak.9. Yeni ürün geliştirme çalışmaları; sürülebilir yumurta, yumurta esaslı sıvı ve toz sporcu ürünleri,  vegan ürünler, enzimmodifiye yumurta ürünleri, vb.10. Yöntem geliştirme çalışmaları; yumurta ürünlerinde tağşişin tespit edilmesi vb.
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Mesleki Eğitim, Gıda Üretiminde Püskürtme Teknolojileri Semineri - Spraying Technologies Seminar in Food Production,Spraying Systems Co., 2016Eğitim Yönetimi ve Planlama, The National Egg Quality School (IN, Indianapolis) 16-19.05.2016, North CarolinaDepartment of Agriculture & Consumer Services, USA-Amerika Birleşik Devletleri, 2016Diğer, Food Rheology From Laboratory to Food Industry, Anton Paar Türkiye Ofisi ve Yıldız Teknik Üniversitesi, GıdaMühendisliği Bölümü, 2015Diğer, Rheology of Complex Fluids, Gels and soft solids by Peter Hodder, London,UK, 23-24.09.2015, TA Instruments, ADivision of Waters Ltd. İngiltere, 2015Diğer, AFCO 2015 - Fermentation Methods and Scale-up Strategies Workshop 4-7.08.2015, Akdeniz Üniversitesi,Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2015Sağlık ve Tıp, New Technologies and Regulatory Updates in Development and Manufacturing of Biologicals, GEHealthcare, 2015Eğitim Yönetimi ve Planlama, Advanced Course on Predictive Microbiology, 9-13.02.2015, CIHEAM - MediterraneanAgronomic Institute of Zaragoza, Zaragoza, Spain, 2015Eğitim Yönetimi ve Planlama, İleri Reoloji Eğitimi - Advanced Rheology Course, Gareth H. McKinley - MIT (MassachusettsInstitute of Technology) ve Massimo Baiardo - TA Instruments, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, Tarım ve Gıda Bilimleri Araştırma Projesi Hazırlama ve Yürütme Eğitimi - Agricultural andFood Sciences Research Project Preparation and Execution Training, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, TRFOODMICRORISK 2014 - 1. Predictive Modelling and Foodborne Microbial RiskAssessment Workshop, Prof. József Baranyi, Prof. Mark Tamplin at Yıldız Teknik University, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, International Workshop on Food Packaging:Balancing Functionality with LowEnvironmental Impact, Institute of Technology & The University of Reading,U.K. supt. by British Council, 2014Diğer, Omnia Service - Egg Automatic Grading & Packaging Machines, MOBA Technical Training Center, Barneveld,Netherlands, 2012Diğer, Omnia Detection Systems - Egg Automatic Grading & Packaging Machines, MOBA Technical Training Center,Barneveld, Netherlands, 2012Kalite Yönetimi, Bilirkişi Uzmanlık Eğitimi - Expert Expertise Training, Gıda Mühendisleri Odası, Ankara Genel Merkez,2012Diğer, Gıda İşletmelerinde CIP Sistemi - CIP Process in Food Industry, Sealed Air-Diversey, 2012Kalite Yönetimi, 5S İşyeri Organizasyonu Eğitimi - 5S Workplace Organization Training, Sigma Center Danışmanlık EğitimLtd. Şti., 2012Diğer, Product Technical Training Certificate (AE, VAULT and RIO Series), MIOX Engineering Corporation, Albuquerque,NM, United States, 2012İş Sağlığı ve Güvenliği, C Sınıfı İş Sağlığı ve Güvenliği Uzmanlığı - Occupational Health and Safety Expertise (Class C), MaviAkademi-ÇASGEM (180 saat), 2012Kalite Yönetimi, Yalın 6 Sigma Yeşil Kuşak Uzmanık Eğitimi - Lean 6 Sigma Specialist Training (Green Belt), Sigma CenterDanışmanlık Eğitim Ltd. Şti. (96 saat), 2012Sağlık ve Tıp, İlk Yardım Eğitmi Sertifikası - First Aid Training Certificate, Balıkesir İl Sağlık Müdürlüğü, 2009Kalite Yönetimi, F4ST-Tarladan Çatala Gıda Güvenliği Programı – Avrupa Birliği’nde Gıda Güvenliği, F4ST, Kalite SistemLaboratuvarları, 2008Kalite Yönetimi, F4ST TARLADAN ÇATALA GIDA GÜVENLİĞİ UZMANI EĞİTİM PROGRAMI (e-learning) - F4ST FIELD TOFORK FOOD SAFETY EXPERT TRAINING PROGRAM (e-learning), Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu ve AB Leonardo daVinci B Tipi Pilot Projesi (TR/06/B/F/PP-178050), 2008İş Sağlığı ve Güvenliği, İşyerlerinde İş Sağlığı ve Güvenliği, Sigma Center Danışmanlık Eğitim Ltd. Şti., 2008Kalite Yönetimi, Entegre Pest-Haşere Yönetimi, Evergreen-Rota Haşere Mücadele Ltd. Şti., 2008Diğer, ABB Flow Master Training, ABB Enstrümentasyon, 2008Diğer, Avrupa Birliği’ne Proje Yazma Teknikleri Atölye Çalışması - Project Writing Techniques Workshop for theEuropean Union, Istanbul Sanayi Odası / Enterprise Europe Network, 2008Kalite Yönetimi, İstatiksel Proses Kontrol - Statistical Process Control, Bureau Veritas/Bursa, 2008Kalite Yönetimi, Ölçüm Cihazları-Yeni Jenerasyon Basınçlı Hatlarda Sıcaklık,Nem,td Debi Ölçüm Transmiterleri -Measuring Devices-Temperature, Humidity, td Flow Transmitters in New Generation Pressure Lines, Tesco Ltd.Şti., 2007
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sayısına sahip uluslararası buluş fuarı olma unvanına sahip ISIF’20 Uluslararası Buluş Fuarında (5th IstanbulInternational Inventions Fair) Uluslararası jüri tarafından 21 – 26 Eylül tarihleri arasında yapılan değerlendirmelersonucu ‘Sıvı Yumurtanın Ultrases Tekniği ile İşlenmesi Yöntemi’ başlıklı patent ISIF’21 Doç.Dr. Muhammed YÜCEERGÜMÜŞ MADALYA almıştır, 6Th Istanbul International Inventions Fair, Eylül 2021Yüceer M., ISIF’21 BRONZ MADALYA - Sanayi ve Teknoloji Bakanlığı, Türk Patent ve Marka Kurumu, UluslararasıBuluşçular Birliği Federasyonu (IFIA), Dünya Fikri Mülkiyet Teşkilatı (WIPO), Avrupa Patent Ofisi (EPO) ve TürkiyeTeknoloji Takımı Vakfı’nın destekleri ile gerçekleştirilen ve bu yıl 6.’si düzenlenen dünyanın en fazla ziyaretçi sayısınasahip uluslararası buluş fuarı olma unvanına sahip ISIF’20 Uluslararası Buluş Fuarında (5th Istanbul InternationalInventions Fair) Uluslararası jüri tarafından 21 – 26 Eylül tarihleri arasında yapılan değerlendirmeler sonucu'Sürülebilir Yumurta Ürünü Üretimi Yöntemi’ başlıklı patent ISIF’21 Doç.Dr. Muhammed YÜCEER BRONZ MADALYAalmıştır, 6Th Istanbul International Inventions Fair, Eylül 2021Yüceer M., Patent Growth Hızlandırma Programı (Dissemination of Patent Information and Acceleration of IP-basedCommercialization in Developing Regions of Turkey) FiNALİSTİ, Patent Growth projesi kapsamında seçilen girişimciadayları projelerinin geliştirilmesi için alanlarında uzman mentörler tarafından iki (2) ay boyun girişim hızlandırmaprogramına alındılar. Girişimci adaylarımız hızlandırma programlarında; İş "kri doğrulama, müşteri ve pazar doğrulama,ra analizi, iş modeli geliştirme, patent stratejisi geliştirme, yatırımcı sunumu hazırlama ve sunma eğitimleri aldılar. Girişimhızlandırma programı katılan girişimcilerimiz arasından seçilen 10 girişimci arasından Muhammed YÜCEER'in iş fikri:Innoyum - Yumurta Kabuğundan Zarını Ayıran Makine; geliştirilecek ekipman ile yumurta kabuğu ve yumurta zarı etkinbir şekil ayrılmaktadır. Geliştirilecek teknoloji ile çevresel tehl!ke oluşturan yumurta kabuklarından ayrılan zar kozmet!kve medikal alanlar kullanılacaktır. daha fazla bilgi için web sitesi: https://www.yyu.edu.tr/haberler/van-teknokent-ten-demo-day-etkinligi/9936, Amerika Birleşik Devletleri Ankara Büyükelçiliği, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Van TeknokentVe Patent Effect, Nisan 2021Yüceer M., Caner C., “Innovation Week IWA 2020” Gümüş Madalya Ödülü: 8 Eylül-19 Aralık 2020 tarihleri arasındagerçekleşen Innovation Week IWA 2020 (Uluslararası Buluşçular Birliği Federasyonu (IFIA) destekleri ile düzenlenenOFEED 2020 Afrika İnovasyon Haftası Uluslararası Fuarı) – International Federation of Inventors’ Associationtarafından düzenlenen Innovation Week IWA 2020 etkinliğinde “Enzimler ile Fermente Edilen Sıvı Yumurta Akı ile BezeÜretim Yöntemi” isimli buluş ile Doç.Dr. Muhammed YÜCEER gümüş madalyaya layık görülmüştür, The InternationalFederation Of Inventors (Ifıa) - Innovation Week Iwa 2020 - Ofeed 2020, Aralık 2020Yüceer M., Ataşehir Belediyesine bağlı bir girişimcilik merkezi olan AKAGİM tarafından düzenlenen 2020 Yılı Proje Pazarıİş Fikri Yarışmasında ”Eklem ağrıları için doğal yumurta kabuğu zarı üretimi”sağlayan “İnnoyum” projesi ile SefanurYavuz, Dr.Muhammed YÜCEER ve Lara Özmete’den oluşan ekip birinci oldu, , Ataşehir Belediyesi - Akagim, Aralık 2020Yüceer M., Avrupa İnovasyon Teknolojileri Enstitüsü – The European Institute of Innovation & Technology (EIT) Foodtarafından düzenlenen FOODATHON Programında En İyi İş Fikri Ödülü, , The European Institute Of Innovation &Technology (Eıt), Aralık 2020Yüceer M., Caner C., Yumurta Kabuğu Zarından Yeni Ürün – Yumurta Kabuğu Zarı Tozu başlıklı Projesi ile öğretimgörevlisi kategorisinde Başakşehir Living Hub 7. İnovasyon Yarışmasında Dr.Muhammed Yüceer, Prof.Dr.Cengiz Caner,Sefanur yavuz ve Lara Özmete Birincilik Elde Etti., Başahşehir Belediyesi - Başakşehir Living Hub. , Aralık 2020Yüceer M., Caner C., Sanayi ve Teknoloji Bakanlığı, Türk Patent ve Marka Kurumu, Uluslararası Buluşçular BirliğiFederasyonu (IFIA), Dünya Fikri Mülkiyet Teşkilatı (WIPO), Avrupa Patent Ofisi (EPO) ve Türkiye Teknoloji TakımıVakfı’nın destekleri ile gerçekleştirilen ve bu yıl 5.’si düzenlenen dünyanın en fazla ziyaretçi sayısına sahip uluslararasıbuluş fuarı olma unvanına sahip ISIF’20 Uluslararası Buluş Fuarında (5th Istanbul International Inventions Fair)Uluslararası jüri tarafından 05 Ağustos – 10 Eylül tarihleri arasında yapılan değerlendirmeler sonucu ‘Enzimler İleFermente Edilen Sıvı Yumurta Akı İle Beze Üretim Yöntemi’ – ‘Production Method of Meringue Using EnzymeFermented/Modified Liquid Egg White’ başlıklı patent 27 Eylül 2020 tarihinde Doç.Dr. Muhammed YÜCEER GÜMÜŞMADALYA almıştır, 5Th Istanbul International Inventions Fair, Eylül 2020Yüceer M., 'Yumurta Kabuk/Zar Ayıran Makine Tasarım ve Optimizasyonu ile Doğal Yumurta Kabuğu Zarı Üretimi-innoyum' başlıklı girişimcilik projesi finalist olmaya hak kazanmıştır, Itu-Bıg-Bang-2018 (Start-Up Challange) İtü -ArıTeknokent, Kasım 2018YÜCEER M., İTÜ Çekirdek girişimlerinden olan innoyum (Atık Yumurta Kabuğu Zarından Medikal ve Kozmetik Ürünler)BİG BANG için Girişimci akademisyen Muhammed Yüceer, gerçekleştirilen değerlendirme jürilerini başarıyla geçerekFinalist olmaya hak kazanmıştır, İTÜ ARI Teknokent’in Erken Aşama Kuluçka Merkezi İTÜ Çekirdek BİG BANG – 2018



Startup Challenge, Kasım 2018Yüceer M., Yeni Nesil Fonksiyonel Yumurta Proteini Kaynaklı Toz Sporcu Ürünü Geliştirilmesi ve İmalatı (BirincilikDerecesi ve Ticarileştirme Desteği), Trakya Kalkınma Ajansı, Kasım 2017Yüceer M., TUBİTAK- Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (BYTP) Ödülü , Tübitak, Haziran 2017Yüceer M., Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Akademik Teşvik Ödülü, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Aralık2016Yüceer M., TUBİTAK- Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (BYTP) Ödülü , Tübitak, Haziran 2016Yüceer M., TÜBİTAK- Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (BYTP) Ödülü , Tübitak, Haziran 2015Yüceer M., Advanced Course of Predictive Microbiology (konaklama ve kayıt burs desteği), Mediterranean AgronomicInstitute Of Zaragoza (Cıheam), Zaragoza, İspanya, Şubat 2015Yüceer M., TÜBİTAK- Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (BYTP) Ödülü , Tübitak, Haziran 2014
Yayıncılık EtkinlikleriYüceer M., Catering Guide, Dergi Yayıncılığı, 2019 - Devam Ediyor
Tanıtım ve Temsil FaaliyetleriKurumsal Temsil, TEKNOFEST, Türkiye, İstanbul, 2023 - 2023Kurumsal Temsil, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksekokulu, Konferans Salonu, Türkiye, Çanakkale, 2022 - 2022
Akademi Dışı DeneyimMahkeme, Bakanlık, T.C. Adalet Bakanlığı, Bursa Bilirkişi Bölge KuruluTicari Kuruluş Özel, A.B Gıda San. ve Tic. A.Ş., Ar-Ge, Kalite, Üretim
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