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Pamukkale 3. Gıda Sempozyumu- Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar, Denizli, Türkiye, 13 - 15 Mayıs 2015,ss.66XVIII. Infrared Stabilized Rice Bran: Nutricious Breadmaking IngredientInfrared Stabilized Rice Bran: Nutricious Breadmaking IngredientTUNCEL N. B., YILMAZ N., UYGUR A., KOCABIYIK H.7th International Congress Flour-Bread, OPATIJA, Hırvatistan, 16 - 18 Ekim 2013, ss.40XIX. Infrared Stabilized Rice Bran: Nutricious Breadmaking Ingredient (Sözlü Bildiri)Infrared Stabilized Rice Bran: Nutricious Breadmaking Ingredient (Sözlü Bildiri)TUNCEL N. B., YILMAZ N., Uygur A., KOCABIYIK H.7th International Congress Flour-Bread, Opatija, Hırvatistan, 15 - 18 Ekim 2013, ss.1XX. Meyve ve Sebze Kurutma için Infrared Kurutucu TasarımıMeyve ve Sebze Kurutma için Infrared Kurutucu TasarımıKOCABIYIK H., TUNCEL N. B., YILMAZ N.II. Uluslarası Gıda Ar-Ge Proje Pazarı, İzmir, Türkiye, 3 - 04 Haziran 2013, ss.19XXI. Çeltik yan ürünü o lan pirinç kepeğinin infrared (kızılötesi)  teknolo jisi kullanılarak acılığınınÇeltik yan ürünü o lan pirinç kepeğinin infrared (kızılötesi)  teknolo jisi kullanılarak acılığınıngiderilmesi ve ülke ekonomisine kazandırılmasıgiderilmesi ve ülke ekonomisine kazandırılmasıTUNCEL N. B., YILMAZ N., KOCABIYIK H.II. Uluslarası Gıda Ar-Ge Proje Pazarı, İzmir, Türkiye, 3 - 04 Haziran 2013, ss.13XXII. Middle Infrared Drying of TomatoMiddle Infrared Drying of TomatoKOCABIYIK H., SÜMER S. K., TUNCEL N. B., BÜYÜKCAN M. B., YILMAZ N., Arslan N.XXXIV CIOSTA CIGRV Conference, Vienna, Avusturya, 29 Haziran - 01 Temmuz 2011, ss.1XXIII. The effect o f infrareddrying on ß-carotene and lycopene content o f tomatoThe effect o f infrareddrying on ß-carotene and lycopene content o f tomatoKocabıyık H., Tuncel N. B., Yılmaz N., Arslan N., Büyükcan M. B., Sümer S. K.International Food Ccongress Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.298XXIV. The effect o f pea (Pisum sativum L .)  originated asparaginase onacrylamide formation in some breadThe effect o f pea (Pisum sativum L .)  originated asparaginase onacrylamide formation in some breadtypestypesTuncel N. B., Yılmaz N., Şener E.International Food Congress - Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.695XXV. Parsley drying with modified household microwave oven.Parsley drying with modified household microwave oven.Tuncel N. B., Arslan N., Yılmaz N.International Food Congress - Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.1095XXVI. Extraction Optimization For Antioxidant Activity o f a Potential Bioactive Source : Feijoa (FeijoaExtraction Optimization For Antioxidant Activity o f a Potential Bioactive Source : Feijoa (Feijoasellowiana)sellowiana)TUNCEL N. B., YILMAZ N., Kurtar Bozbıyık N.Workshop on Antioxidant Measurement Assay Methods, İstanbul, Türkiye, 21 Nisan 2010, ss.32XXVII. Production and Investigation of Some Properties o f Chickpea BreadProduction and Investigation of Some Properties o f Chickpea BreadTUNCEL N. B., YILMAZ N., Özçelik S.The 1st International Symposium on Traditional Foods From Adriatic To Caucasus, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17Nisan 2010, ss.447-448XXVIII. Comparison of HPLC and LC/ESI-MS/MS Methods For Determination of Acrylamide In Wheat, BarleyComparison of HPLC and LC/ESI-MS/MS Methods For Determination of Acrylamide In Wheat, BarleyAnd Rye MaltsAnd Rye MaltsKÜÇÜK Z., TUNCEL N. B., YILMAZ N.4th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Prague, Çek Cumhuriyeti, 4 - 06 Kasım 2009,ss.413XXIX. Determination of 12 Phenolic Acids by a Validated HPLC Method: Its Application To  Some PlantsDetermination of 12 Phenolic Acids by a Validated HPLC Method: Its Application To  Some PlantsFrom Ida Mountain (Kaz Mountain/ Kazdaği)From Ida Mountain (Kaz Mountain/ Kazdaği)TUNCEL N. B., YILMAZ N.4th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Prague, Çek Cumhuriyeti, 4 - 06 Kasım 2009,ss.579XXX. Development of a Simple Rapid and Reliable HPLC Method For the Determination of Fumonisin B1Development of a Simple Rapid and Reliable HPLC Method For the Determination of Fumonisin B1And B2 In Maize: Adoption of Internal Standard (Butyl Paraben)And B2 In Maize: Adoption of Internal Standard (Butyl Paraben)TUNCEL N. B., YILMAZ N.4th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Prague, Çek Cumhuriyeti, 4 - 06 Kasım 2009,ss.380



XXXI. A Research on the Facility o f Drying Mantı (Mantu) with Infrared TechnologyA Research on the Facility o f Drying Mantı (Mantu) with Infrared TechnologyTUNCEL N. B., YILMAZ N.ICC International Conference, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Nisan 2008, ss.166XXXII. Alternative Technologies To  Maize DryingAlternative Technologies To  Maize DryingYILMAZ N., TUNCEL N. B.ICC International Conference, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Nisan 2008, ss.147
Desteklenen ProjelerDesteklenen ProjelerYILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B., ANDAÇ A. E., KORKMAZ F., POLAT KAYA H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje,Çimlendirme İşleminin Bazı Baklagil Unlarının AntiBesinsel Özellikleri ve Depolama Stabilitesi Üzerine Etkisi, 2022 -Devam EdiyorTuncel N. B., Yılmaz Tuncel N., Çapanoğlu Güven E., Özkan G., Güleç Ş., TÜBİTAK Projesi, Korunga Bitkisi (OnobrcyhisSativa L.) Tohumunun Tüketilebilirliğinin ve Yeni Bir Protein Kaynağı Olarak Kullanılabilirliğinin Araştırılması, Farklı IsılIşlem Uygulamalarının Bazı Bileşenlerin Miktarı ve In Vitro Sindirilebilirlik Özellikleri Üzerine Etkisinin Incelenmesi, 2023- 2025YILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B., POLAT KAYA H., ANDAÇ A. E., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı kırmaderecesine sahip pirinç fraksiyonlarının bazı fizikokimyasal besinsel ve antibesinsel özelliklerinin belirlenmesi, 2023 -2024Yılmaz Tuncel N., Tuncel N. B., TÜBİTAK Projesi, Bitkisel Esaslı Süt Alternatifi İçecek Üretimi, 2021 - 2022YILMAZ TUNCEL N., YILMAZ F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Ham ve Stabilize Pirinç Kepeği ile Pirinç KepeğiYağının Lipid Degradasyon Mekanizması Bakımından Karşılaştırılması, 2017 - 2018Yılmaz Tuncel N., Tuncel N. B., TÜBİTAK Projesi, Çeltik Işleme Esnasında Yan Ürün Olarak Ortaya Çıkan Ham TaneninInfrared (Kızılötesi) Enerji Ile Stabilizasyonu Ve Çeşitli Gıda Ürünlerinde Değerlendirilmesi, 2015 - 2018YILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B., TÜBİTAK Projesi, Ultrases uygulamasının bazı bakliyat çesitlerinde nisasta üretimine,yapısına ve kepek bilesenlerine etkisinin incelenmesi ve bakliyat kepeklerinin eriste üretiminde kullanım olanaklarınınarastırılması, 2014 - 2017TUNCEL N. B., YILMAZ TUNCEL N., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Pirinç Kepeğinin Kısa Dalga İnfrared(kızılötesi) Enerji İle, 2011 - 2014KOCABIYIK H., TUNCEL N. B., TÜBİTAK Projesi, Pirinc Kepeginin Infrared (Kizilotesi) Ile Stabilizasyonu ve Stabilize PirincKepeginin Bazi Firin Ürunlerinde Degerlendirilmesi, 2011 - 2013TUNCEL N. B., YILMAZ TUNCEL N., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Stabilize Pirinç Kepeği İle Katkılanan BazıGıdaların Besinsel Öğelerinin İncelenmesi, 2011 - 2013SÜMER S. K., KOCABIYIK H., TUNCEL N. B., TÜBİTAK Projesi, İnfrared Kurutma Yönteminin Domates KurutmadaKullanılması Ve Kurutulmuş Domatesin Bazı Kalite Özellikleri Ve Özgül Enerji Tüketimi Üzerine Etkilerinin Belirlenmesi,2010 - 2012TUNCEL N. B., KOCABIYIK H., YILMAZ TUNCEL N., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Infrared kurutmanın pirincinverim, kalite ve bazı besinsel özellikleri üzerine etkisi, 2010 - 2012TUNCEL N. B., YILMAZ TUNCEL N., KÜÇÜK Z., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı Ekmek TiplerindekiAkrilamid Düzeyinin Bezelye Kaynaklı Asparajinaz Enzimi İlavesi İle Azaltılması Üzerine Bir Çalışma, 2008 - 2010TUNCEL N. B., YILMAZ TUNCEL N., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı Kurutma Tekniklerinin Mısırın FizikselKimyasal ve Toksikolojik Özellikleri Üzerine Etkisi, 2007 - 2008
PatentPatentTuncel N. B., Yılmaz Tuncel N., Kocabıyık H., Kızılötesi (infrared) enerji ile pirinç kepeği stabilize etme yöntemi (İncelemelitescil) , Patent, BÖLÜM A İnsan İhtiyaçları, Buluşun Tescil No: 2012/08335 , Standart Tescil, 2021Tuncel N. B., Yılmaz Tuncel N., Kocabıyık H., Kızılötesi (İnfrared) Enerji ile Pirinç Kepeği Stabilize Etme Yöntemi(İncelemesiz Tescil), Patent, BÖLÜM F Makine Mühendisliği; Aydınlatma; Isıtma; Silahlar; Tahrip Malzemeleri, Buluşun



Tescil No: TR201208335B , Standart Tescil, 2015
Akademik Dolaşım FaaliyetleriAkademik Dolaşım FaaliyetleriDiğer, Diğer, Danmarks Tekniske Universitet, Danimarka, 2022 - 2022Erasmus Programı, Personel Hareketliliği, University of Ljubljana, Slovenya, 2022 - 2022Yetkinlik ve Niteliklerin Artırılması, Mesleki Eğitim/Kurs, The International Center For Advanced MediterraneanAgronomic Studies in Zaragoza, İspanya, 2019 - 2019
MetriklerMetriklerYayın: 78 Atıf (WoS): 355 Atıf (Scopus): 595 H-İndeks (WoS): 11 H-İndeks (Scopus): 15
Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriKongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri6th International Symposium on Gluten-Free Cereal Products and Beverages, Katılımcı, Rome, İtalya, 202313. Gıda Kongresi, Katılımcı, Çanakkale, Türkiye, 202015th International Cereal and Bread Congress, Katılımcı, İstanbul, Türkiye, 2016Konuralp Çeltik Çalıştayı, Katılımcı, Düzce, Türkiye, 2015Pamukkale 3. Gıda Sempozyumu- Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar, Katılımcı, Denizli, Türkiye, 20157th International Congress Flour-Bread, Katılımcı, Osijek, Hırvatistan, 2013II. Uluslararası Gıda Ar-Ge Proje Pazarı, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 2013International Food Congress - Novel Approaches in Food Industry, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 2011Workshop on Antioxidant Measurement Assay Methods, Katılımcı, İstanbul, Türkiye, 20104th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Katılımcı, Praha, Çek Cumhuriyeti, 2009
BurslarBurslarYURT İÇİ YÜKSEK LİSANS BURSU, TÜBİTAK, 2006 - 2028YURTDIŞI BİLİMSEL ETKİNLİKLERE KATILIM DESTEĞİ (ICC Gluten Free Products and Beverages, Sözlü Sunum, Roma,İtalya), TÜBİTAK, 2023 - 2023Mesleki Kurs Katılım Bursu (CHIEAM-IAMZ), Diğer Uluslararası Organizasyonlar, 2019 - 2019YURT DIŞI DOKTORA SONRASI ARAŞTIRMA BURSU (İSVİÇRE, ETH), TÜBİTAK, 2014 - 2015YURT DIŞI BİLİMSEL ETKİNLİKLERE KATILIM DESTEK BURSU (ICC 7th International Congress Flour-Bread, SözlüSunum, Hırvatistan, Opatija)), TÜBİTAK, 2014 - 2014YURT İÇİ DOKTORA BURSU, TÜBİTAK, 2008 - 2014
ÖdüllerÖdüllerYILMAZ TUNCEL N., AKADEMİK TEŞVİK 100 TAM PUAN ÖDÜLÜ (2015), ONSEKİZ MART ÜNİVERSİTESİ, Aralık 2016YILMAZ TUNCEL N., Food and Bioproducts Processing IChemE Journals Best Reviewer Awards 2015, Elseiver & EditorialBoard of the Journal, Şubat 2016YILMAZ TUNCEL N., BEST POSTER AWARD, ICC Bosphorus 2008, Nisan 2008


	Prof.Dr. NEŞE YILMAZ TUNCEL
	Kişisel Bilgiler
	Eğitim Bilgileri
	Yabancı Diller
	Sertifika, Kurs ve Eğitimler
	Yaptığı Tezler
	Araştırma Alanları
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Verdiği Dersler
	SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Kitap & Kitap Bölümleri
	Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar
	Desteklenen Projeler
	Patent
	Akademik Dolaşım Faaliyetleri
	Metrikler
	Kongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri
	Burslar
	Ödüller

